
Du 2 au 6 Décembre Du 9 au 13 décembre Du 16 au 20 Décembre

Coleslaw Taboulé Céleri rémoulade
Hachis Parmentier* Cordon bleu de dinde Poulet curry/coco

Salade verte Petits pois / Carottes Riz thaï
Fromage blanc fermier Yaourt bio Crème vanille

(1*)

Potage de légumes Velouté de choux fleur Macédoine de légumes
Blanquette de volaille Chipolata(*3) Tartiflette

Riz Mogettes Salade
Fromage Fromage Fruit
Banane Kiwi 

Salade PDT/Cervelas Crudités Carottes râpées
Steack haché* Pâtes à la bolognaise Croque-monsieur
Haricots verts Salade Salade

Tarte aux pommes Yaourt Fruit

Carottes râpées Rizetti au thon Rosette de Lyon
Poisson du marché Poisson du marché Poisson meunière

Pommes de terre Julienne de légumes Purée de potiron
Fromage Compote Yaourt myrtilles

Clémentine
Menu végétarien Menu de Noël
Œuf mayonnaise Betterave et pomme Pâté en croûte de volaille
Gratin de pâtes Chili con carne* Paupiettes de veau

aux épinards Fromage Pommes noisette
Eclair au chocolat Donuts Fromage (tomme)
Cookie chocolat Gâteau de Noël 

(*1) Ferme de la Rochette (*3) Tradition de Vendée
(*2) La plume au vent (*4) Vergers Chaillot 

* Viande bovine française
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